BENVENUTI NELLA STAGIONE DELL ACQUA

lodine

Immersione completa nei sapori, nel territorio, nel concetto

Pomodoro Cuore di Bue, alghe e rub di bosco 30

Spiedino delle Campagne Brianzole 33
Cornetti Tartufo Bianchetto e Corallo Marino 30

Il Cestino del Pane

Acquavita omaggio ad Hugo Roellinger
Quaglietta alla brace Piselli 100 giorni e Lardo d’Acqua 45
Capriolo “ Le Carni del Bosco “ caviale “Antonius Oscietra” Tarassaco e Scampo 45

Ravioli al Capitone acqua di bardana e alghe 35

Riso freddo e vaniglia 18

145

Degustazione vini e dintorni 75

La scelta A’ LA CARTE prevede un mimino di tre portate salate per commensale nel caso in cui la scelta ricadesse sul menu a la
carte, verra aggiunto un importo di € 10 per persona per il servizio ed il pane

The a la carte menu requires a minimum of three savoury courses per person in case of your choice will be for a la carte menu,
an amount of € 10 per person will be added for the service and bread

Menu pensati per I'intero tavolo, Servizio Incluso, disponibili pranzo e cena

Nessun prodotto utilizzato nella nostra cucina é surgelato all’origine. Alcuni prodotti presenti nel menl possono essere stati sottoposti ad abbattimento di temperatura come previsto
dalla legge vigente. Alcuni prodotti derivano dalla caccia e potrebbero contenere pallini. Per avere informazioni riguardo alla presenza di allergeni nelle nostre preparazioni o quali
alimenti hanno subito abbattimento di temperatura, vi invitiamo a rivolgervi al personale di sala



Monografia

Un cammino nella natura, equilibrio tra tecnica e istinto

Percorso monografico: Il Germano

Insalatina di erbe selvatiche lumachine e tartufo di mare
Battuta al coltello Pinoli e Ricci di Mare

Il Cestino del Pane

Morchella alla brace Gamberi e Aglio orsino

Petto di Germano alla mediterranea cozza e agretti
Riso marinato 24 ore cotto alla brace e salmoriglio
Mousse campari ghiacciato e noce

Biscotti

130

Degustazione vini e dintorni 75

I nomi dei piatti comprendono solo I'elemento principale utilizzato poiché tutti gli altri ingredienti cambiano quotidianamente

In ogni menu e possibile aggiungere:
Risotto Aglio Nero Rafano e Capra 15
Minimo due persone

Formaggi del Territorio

3 pezzi 20 5 pezzi 25

Menu pensati per 'intero tavolo, Servizio Incluso, disponibili pranzo e cena

Nessun prodotto utilizzato nella nostra cucina & surgelato all’origine. Alcuni prodotti presenti nel menu possono essere stati sottoposti ad abbattimento di temperatura come previsto
dalla legge vigente. Alcuni prodotti derivano dalla caccia e potrebbero contenere pallini. Per avere informazioni riguardo alla presenza di allergeni nelle nostre preparazioni o quali
alimenti hanno subito abbattimento di temperatura, vi invitiamo a rivolgervi al personale di sala



